
C-Cell, fırınlanmış ürünlerde 
yapı analizi için AACCi onaylı 
bir yöntemdir. 

- Yöntem 10-18.01.

Küresel olarak gıda endüstrisi tarafından kullanılan C-Cell, 
unlu mamullerin kalite kontrol sürecine yardımcı olmak için 
nesnel veriler sağlar. Malzemeleri/karıştırma işlemlerini 
kolayca optimize edin, insan hatasını ortadan kaldırın ve 
iç yapıyı/dış özellikleri değerlendirin.
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İngiltere'de  Caliber  Control  International  Ltd  tarafından  yapılmıştır.

D e t a y l ı  b i l g i  i ç i n  A B P  S a t ı ş  M ü h e n d i s l e r i n e  d a n ı ş a b i l i r s i n i z . . .

TAHIL, UN, GIDA ve YEM
KALİTE KONTROL CİHAZLARI

+90 (312) 397 43 30
abp@abp.com.tr
www.abp.com.tr


