
C-Cell'in belirli bir endüstri veya ürün için nasıl yardımcı olabileceği konusunda daha 
fazla ayrıntı sağlayan bir dizi uygulama notumuz var. C-Cell, ürün kalitesini iyileştirmek 
için pişirme işlemine ilişkin içgörü sağlamak için kullanılabilecek 50'den fazla farklı 
parametreyi değerlendirebilir.
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Uygulama Notları şunları içerir :

• Ekmek Puanlama 
• İngiliz Tost Ekmeği 
• Ekipman İmalatı 
• Dış Özellikler – Bisküvilerde Çatlaklar 
• Ekstrüdatlar
• Değirmen Unu 
• Ocak ve Çeşit Ekmek 
• İyileştiriciler 
• Ek Malzemeler – Vişneli Kekte Kiraz 
• Tava Ekmeği
• Sandviç Ekmeği
• Dış Özellikler – Burger Çöreklerindeki Susam Tohumları 
• Tortilla Yanık İzleri
• Çöreklerde Tünel Açma 
• Buğday Islahı


