
Grinder-CHOPIN; güvenli, kullanıcı dostu ve sağlam yapısı ile öne çıkan bir 
laboratuvar öğütücüsüdür. Yüksek hızlı metal çekiçler, kapalı öğütme haznesinde 
tahılı hızlı ve eşit şekilde öğütür. Giriş valfi, tahılın hazneye giriş hızını kontrol eder. 
Öğütülen ürün, standart 0,8 mm elek ile otomatik olarak elenir. 
(İsteğe bağlı farklı elek boyutları kullanılabilir.)

Çok Amaçlı Kullanım
   • Buğday, arpa, çavdar gibi tüm tahıl türlerini öğütebilir.

Güvenli Tasarım
   • Operatör güvenliği için çift güvenlik sistemi:
     Öğütme bölmesi kapağı veya elek doğru yerleştirilmemişse motor çalışmaz; 
     kapak açıldığında motor otomatik olarak durur.

Etkili Numune Hazırlığı
   • Aşağıdaki testler için uygun numune üretir:
   • Hagberg Düşme Sayısı testi (AACC 56-81.03, ICC 107/1, ISO/DIS 3093)
   • Mixolab® testi için öğütülmüş buğday (AACC 54-60.01, ICC 173/1)

 

AVANTAJLARI
   •  Çift sensörlü güvenlik sistemi: kapak veya elek doğru konumda değilse motor çalışmaz.
   •  Hagberg ve Mixolab® gibi reolojik ve enzimatik testler için yüksek kalitede numune üretimi sağlar.
   •  Yakın Kızılötesi (NIR) analizler için uygun öğütme: öğütülmüş numuneden protein, yağ, kül ve nem ölçümleri yapılabilir.
   •  Yüksek öğütme kapasitesi: dakikada 300 g’a kadar, maksimum 800 g örnek alımı (hazne hacmi 1,2 L).
   •  Kapalı sistem ve numune torbası sayesinde düşük toz emisyonu.
   •  Homojen ve ince partikül dağılımı sayesinde yüksek test tekrarlanabilirliği ve doğruluğu.
   •  Basit, sağlam ve düşük işletme maliyetli tasarım.
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