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OGUTME VE PiSiRME SURECLERINDE
VERi ODAKLI ANALIZLERLE
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Mixolab Serisi

BUGDAY-UN-UNLU MAMUL KALITE KONTROLUNDEKIi ZORLUKLAR VE FIRSATLAR

Protein Merkezli Un Spesifikgsyonlarl
Giiniimiiz Firincilik Siirecleri Igin Yeterli Degil

Ornek Un Bilesimi

/—o Protein: 12%

Su: 13%

Firincilikta proteinler — dzellikle gliten — énemli bir rol oynasa da,
bugday ununda en baskin bilesen nisastadir. Ancak kalite
spesifikasyonlarinda nisasta cogu zaman goz ardi edilir.

Bu nedenle, birgok firinci yalnizca protein 6zelliklerine gore

degerlendirilmis ve onaylanmis unlar kullansa da, Gretim
slirecinde hala gesitli sorunlarla karsilasmaktadir.

L]
(o)
Nisasta: 72%

Nisasta, unlu mamullerin kalitesi (izerinde
énemli bir etkiye sahiptir ancak ¢ogu un
kalite cihazi tarafindan nadiren test edilir.

Lipitler: 2%

= /
\o Kil: 0.6%

Hat i¢i Hamur Kalitesi Degerlendirmesi Nesnel, Dogru ve Tekrarlanabilir Olmaktan Uzak

Hamur davranisi, pisirme streci boyunca énemli 6lglide deg@iskenlik gdsterir ve kritik islem adimlarinda dizenli olarak izlenmesi
gerekir. Ancak codu firin, operatore bagli, 6znel ve kesinlikten uzak gorsel ya da manuel degerlendirme yontemlerine glivenmektedir.
Bu durum, deneyimli firin uzmanlarinin emekliye ayrilmasi veya sektorden ayrilmasiyla daha da karmasik hale gelir; glinku yeni
operatorlerin egitimi yillar alabilmektedir.

Temel islem adimlarinda hamur kalitesini givenilir bicimde 6lcmenin bir yolu olmadan, firinlar bilingli ve tutarli islem kontrol kararlari
veremez.

Uretim Siireci Boyunca Hamurun
Objektif Sekilde Sik Sik Test Edilmesi,
Hem Un Kalitesi Hem de Proses
Performansi Hakkinda Daha Dogru ve
Kapsayici Bir Gérsel Sunar.

Anahtar: Uretimden alinan test numunesi hamuru
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MIXOLAB SERISi: UN VE HAMUR DAVRANISINI OLCMEK ICiN iKi GUCLU ARAC
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Not: Mixolab 2001 Mixolab 300'e
ylikseltmek Mixolab 300 Yiikseltme
Kiti ile sorunsuz sekilde yapilabilir.

Mixolab 200: Kalite kontrol ve arastirma uygulamalari igin Mixolab 300: Un ve hamur analizlerini laboratuvar veya hat ici
kapsamli un ve bilesen analizi. kullanim igin tek ve basit bir ¢oziimde birlestirir.

GENEL BAKIS MIXOLAB SERISi OZELLIKLERI

Mixolab Serisi, un ve hamur kalitesi analizinde yeni nesil bir standart ~ * Genis Ham Madde Uyumlulugu:

sunar. Diger reolojik cihazlardan farkl olarak, karigtirma, isitma ve Bugday, piring, misir ve daha birgok tahil ile hamur tlrlerini (kati&sivi) test edebilme.

- Esnek ve Ozellestirilebilir Test Protokolleri:

sogutma adimlarini simile ederek nigasta, protein, enzim ve diger Farkl un tirleri ve pisirme siireclerine dzel olarak uyarlanabilen, ok sayida yerlesik

bilesenlerin islevsel etkilesimlerini biitiinsel olarak degerlendirir.

test protokoll.
» Uluslararasi Standartlarla Tam Uyum:
Tam otomatik yapisi, firincilik ve tahil endistrisindeki tiim IS0 17718:2013, AACC 54-60.01, ICC 173-1, GOST R 54498-2011 ve GOST RISO
paydaslarin ihtiyaclarina cevap verir. 177182015 gibi global kalite standartlarina uygunluk.
- Tiim pisirme siirecini simiile ederek un ve hamuru dogru ve biitlinsel bir sekilde
Mixolab Serisi sayesinde kullanicilar: analiz edin.

N objektif sekilde dogrulayabilir, . UIusI?raraS| §tand§rFI§ra uygun protokoller kullanin veya kapsamli veriler isiginda
kendi test kriterlerinizi olusturun.

‘ Ianflen 9pt|m|z'e .Ed‘?b'“r‘ o - Basitlestirilmis hat i¢i hamur analizi sayesinde (iretim siirecinizde hiz, dogruluk ve
- Uretim streclerini glivenle iyilestirebilir. tekrarlanabilirlik kazanin

7] EMILIM

GERILEME KARISTIRMA

AMILAZ GLUTEN +
AR ..-.....-..-n-;.;._...,.....n.-;-.u..-.-:.,..-n..-.zu--.-....m" . .
and ) VISKOZITE
Un ve hamuru dogru bir sekilde karakterize etmek icin Uluslararasi standartlara sahip protokolleri Basitlestirilmis hat ici hamur analizi.
tdm pisirme sUrecini simdle edin. kullanin veya kapsamii verilere dayanarak

ozelliklerinizi olusturun.

MIXOLAB SERiSi AVANTAJLARI

+ Firincilar igin: Gelen ham maddeleri ve hamur kalitesini analiz ederek retim siirecinin her asamasinda tam kontrol saglayin.

- Degirmenciler igin: Bugday secimini optimize edin, misteri beklentilerine uygun un karisimlari gelistirin.

- Malzeme Ureticileri igin: Enzim, gelistirici ve diger katki maddelerinin nihai driin Gzerindeki etkilerini objektif verilerle degerlendirin.

« Ar-Ge ve Tarif Gelistirme igin: Chopin+ ve Chopin+ D protokolleri sayesinde pisirme siirecini gercekgi sekilde simdile ederek inovasyonu hizlandirin.
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Mixolab Serisi
| 100 Chopin+ Protokolii,

J o1 2 s

UN ANALIzZi

(Mixolab 200 ve Mixolab 300 i¢in gegerlidir)

Tork (Nm)

o

Standart ve Ozellestirilebilir Un Kalitesi

toplam un kalitesinin
degerlendirilmesinde

uluslararasi kabul
gormiis bir referans
standardidir.

Sicaklik (°C)

Analiz Protokolleri

Baslangicta beyaz bugday unlarinin analizi igin gelistirilen °;
Mixolab Serisi, bugiin piyasadaki benzer cihazlar arasinda
en genis un ve bilesen test protokol yelpazesine sahiptir.

5 10 15 20 25 30
Zaman (dk)
—— Hedef Tork

= = Mikser Kabi T°C

Wixo protokolli
Alveograph testini
simdile eder.

35 40 45

= =Hamur T°C

Kullanicilar, standart protokolleri kullanabildikleri gibi, T S i
farkliun tlrlerine ve Uretim ihtiyaglarina 6zel = o
oOzellestiriimis analiz senaryolari da olusturabilir. SR

Stine Protokold, stine zararlisinin bugday tzerindeki etkilerini

ve buna bagl olarak unda meydana gelen kalite kayiplarini tespit

e

etmek ve degerlendirmek amaciyla gelistirilmistir. ——y- . —

Farinograph® Protokolii (Chopin-S)

T - T T
M.I)‘(Olab Serisi, Farlnograprl ile gsdeger veri ve" R LT Mixolab'dan Farinograph® egrisi
birimlerde sonuglar sunan 6zel bir test protokold
. . - 63.4%
ile donatilmistir. Bu protokol sayesinde, ok daha " SUFKAEOIRMA

s oo . e . GELISIM SURESI 3.8 dk.
kigiik bir ornekleme boyutu kullanilarak, klasik 4 -

. . ope STABILITE M.1dk.
Farinograph® ekipmanlariyla karsilastirilabilir YUMUSAMA e
sonuclar elde edilebilir. T T T e S ST T T un(KARSTRMATOLERANSENDEKS | 51FU

Prolecal  Chapies

Beyaz Bugday Unlari i¢in Mixolab Profiler

Targal Motis - Chopin +-Pan pis! DEsd

Mixolab Profiler, iriinleri Chopin+ protokoliiniin
alti temel kalite kriterine gore siniflandirmaniza
olanak tanir:

Su Kaldirma, Karistirma, Gluten+, Viskozite,
Amilaz Aktivitesi ve Retrogradasyon.

Diisiik performans gdsteren unlari daha etkin
sekilde tespit edebilmek icin, bu kriterlere gore
ozellestiriimis hedef profiller olusturabilirsiniz.

324676

Hedef un spesifikasyonu icin érnek Mixolab Profili.

Basit isletim Prosediirii

Adim 3:
Karistirma kabina
un ekleyin

Adim 1: Adim &:

Testi yapilandirin

Adim 2:

Un numunesini tartin AR
yerlestirin

TAHIL, UN, GIDA ve YEM
KALITE KONTROL CIHAZLARI

JCABP

e ACIKLAMA
(0-9 ARASINDAKi DEGERLER)

EMILIM Unun suemme yetenegi
KARISTIRMA Unun yogurma sirasindaki stabilitesi
GLUTEN+ Glutenin isiya dayanikliligi
VISKOZITE Isitma sirasinda hamur viskozitesi
Nisasta jelinin yiiksek sicakliktaki
AMILAZ kararliligi, amilaz aktivitesinden
glicll bir sekilde etkilenir
GERILEME Pismis Grindin raf 6mri

Hidrasyon bashgini

Test siiresi:
45 dakika

Operator siiresi:
5 dakika

Not: Tim un testleri kolay temizlenen
Standart Karigtirma Kabini kullanir
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Hamur Analizi Modlari

Mixolab 300, iki farkl hamur analiz modu ile donatimistir ve hem Gretim takibi
hem de Ar-Ge siiregleri igin esnek kullanim sunar:

HAMUR ANALIZi
(Sadece Mixolab 300 igin gegerlidir)

- Aninda Kivam Modu: Uretim siirecinde hizli takip icin idealdir.
Hamurun kivamini yalnizca iki dakika iginde nesnel ve
tekrarlanabilir sekilde 6lgmenizi saglar.

+ Tam Test Modu: Ar-Ge ve irlin gelistirme ¢alismalariigin uygundur.
Karnistirma, 1sitma ve sogutma asamalarinda hamurun davranisini
detayli ve biitiinciil olarak analiz eder.
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Hamur Test Kiti

Hamur Test Kiti, farkli kivamlarda ve bilesimlerde
hamurlarin hazirlanmasini, standartlastiriimasini ve
karsilastirmali olarak test edilmesini kolaylastirir.
Egitim, kalibrasyon ve demo amagcl kullanim igin
idealdir; laboratuvar ve tiretim ortamlarinda
tutarlihgr artirir.

Huni

Hamur

Itici

~J

Basit isletim Prosediirii

Sivihamurlar Ufalanan hamurlar

Yapiskan hamurlar
(huniile)

(hamur itici ile)

Adim1:
Testi yapilandinn

JCABP
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Adim 2:
Hamur numunesini tartin

Adim 3:
Karistirma kabina
hamur ekleyin

TAHIL, UN, GIDA ve YEM
KALITE KONTROL CIHAZLARI

Hamur Karistirma Kabi kullanilir.

Adim 4:
Hamur iticiyi
yerlestirin

&

Not: Tim hamur testlerinde kolay temizlenebilen

Test siiresi:
2 ila 45 dakika

Operator siiresi:
5 dakika
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Mixolab Serisi

Bugday se¢imi, un optimizasyonu, hat i¢i analiz ve daha fazlasi igin 6zel olarak gelistirilmis test
protokolleri sunar.

Kullanima Hazir Mixolab Protokolleri

Protokol Adi Tanim Test Edilen Uriin Uygulanabilir Cihazlar
Chopin+ ﬁ?)g;zat?l;’?g?islleir;lueiitl;ii;k?ltiz:i?r(.jartlastmlmls tam analiz protokoliddr. Beyaz bugday unu  Mixolab 200, Mixolab 300
ChopinWheat+ Tam bugday unlariigin Chopin+ protokoltnin 6zel uyarlamasidir. Beyaz bugday unu Mixolab 200, Mixolab 300
ChopinDurum+ Durum bugdayr icin 6zellestiriimis Chopin+ protokolidiir. Durum bugdayrunu  Mixolab 200, Mixolab 300
Chopin-S Farinograph® esdegeri sonuclar sunar. Tahmin algoritmalari ierir. Beyaz bugday unu Mixolab 200, Mixolab 300
WheatBug Stinenin neden oldugu bulasigi tespit etmeye yonelik 6zel protokol. Ogiitiilmis bugday Mixolab 200, Mixolab 300
Wixo 8 dakikada Alveo parametrelerini (P, L, W, le) matematiksel olarak tahmin eder. Ogiitiiimis bugday Mixolab 200, Mixolab 300
Baslat (Aninda Kivam)  Uretim takibi igin hizli, objektif kivam degerlendirme protokol. Hamur Mixolab 300

Chopin+ D Chopin+Iin hamur analizine 6zel versiyonudur. Hamur Mixolab 300

Protokol Ozellestirme Yetenekleri

Mixolab Serisi, yalnizca kullanima hazir protokollerle sinirl degildir. Sistem, yeni
ortaya ¢ikan rln ve isleme zorluklarina yanit verecek sekilde test protokollerinin
ozellestirilmesine olanak tanr.

Kullanicilar asagidaki gibi cok gesitli bilesen ve riinler igin 6zel analizler gelistirebilir: . {

+ Gliitensiz unlar + Bakliyatlar s
+ Nigastalar + Vital gluten Bakliyat unu karsilastirma egrisi
+ Enzim katkilari - Bocek tozlan + ve ¢ok daha fazlasi...
Parametre Deger Araligi BOEC BOEC QM BONE 00 BB 1
Karistirma Hizi 30-250 rpm : '
Numune Agirligi Un Modu: 45-100 g
Hamur Modu: 10 - 300 g i z
Su Tanki Sicakligi 10-60°C ¥ o
——— : -
Test Sicakligi 10-90°C = | —
Adim Siiresi Maksimum 240 dakika =
. o Bakteriyel amilaz kargilastirma egrisi
Sicaklik Gradyani -12ila+12°C/dk arasinda

Cesitli hamur karsilastirma egrileri(kek, briyos vb.)
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KULLANIMI KOLAY MixoPRO YAZILIMI

(] MixoPRO, Mixolab Serisi ile birlikte sunulan, gliglii analiz yeteneklerine sahip kullanici dostu bir yazilimdir.
M I x O P R O Un ve hamur driinleri hakkinda detayl veri sunarken, minimum egitim ve operatdr bilgisiyle etkin

kullanim imkani saglar.

Evrensel Yaziim Ozellikleri (Un ve Hamur Modlari igin gegerlidir)

« 17 farkli dil segenedgi + Birden fazla denemeyi es zamanli karsilastirma
« EQri rengi ve kalinigini kisisellestirme

« Test sonuglarini farkli formatlarda disa aktarma (.xIsx, .csv, .wdz)
« Nm, mNm, °C, °F gibi farkli birimlerde test verisi gdriintiileme - LIMS sistemlerine kolay veri entegrasyonu

* Kolay dgrenim icin yerlesik egitim videolari

Un Modu Ozellikleri (Mixolab 200 ve Mixolab 300)

MixoPRO Un Modu, hem standart protokoller hem de 6zellestirilmis testler i¢in kapsamli ve giivenilir un analizi sunar.

Un Modu iginde Segilebilir Segenekler
|
v v v v

Degisken Farinograph®-Tip Dedisken Hibrit
Sicaklik Testi Hiz Testleri
Testleri Testleri estie
l—l—| l—l—| l |
[ | |
Chopin+ Ozel Chopin-S Tam Bugday Siine Zarari Wixo Ozel Ozel
Protokoller Deneysel Protokoller Protokoller
Mixolab Katki
Analizleri

Pacal Hesabi

MixoPRO Hamur Modu, kullanicilarin hamur dzelliklerini hizli ve basit bir sekilde 6lgmesine olanak taniyarak hat igi hamur testinde
devrim yaratiyor.

Sﬁ Hamur Modu Ozellikleri (Mixolab 300)

v v

Aninda

Tam
Kivam Test
Testi
Hat ici Proses izleme Hamur Davranisinin Toplam Kesfi
ve Anlasiimasi
Ogrenme Kontrol islem Siirec ) Bzel
Modu Grafikleri Yapilandirmasi  Profillemesi (Bhlellus D Protozlfoller
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SIPARIS BILGILERI - Mixolab Serisi

Mixolab Serisi, asagidaki donanim ve aksesuarlarla birlikte teslim edilir:

@ Yogurma Unitesi:

Hassas sicaklik kontrollli, entegre su tankina sahip tam otomatik yo§urma sistemi.

@ MiniPC:

Cihaz kontroll igin 6nceden yapilandiriimis MiniPC dahildir.
(Not: Klavye, monitdr, monitér baglanti kablosu ve fare dahil degildir.)

@ Baglanti ve Aksesuarlar:
» Soguk su kaynagina baglanti icin gerekli hidrolik hortumlar
- Temizleme firgasi
+ Numune doldurma haznesi
- Yedek parcalar (ekstra bilesenler)

! Not: Harici sogutma sistemi fiyata dahil degildir ve ayri olarak temin edilmelidir.

AKSESUARLAR
Parga No. Tanim o
MIX-432 Ek Un Karigtirma Kabr* : == D
MIX-431 Ek Hamur Karistirma Kabr*/** B
MIX-191 Un Kanistirma Kabi kalibrasyonu igin un referans numunesi E !ﬁ! r’
MIX-435 Hamur Karistirma Kabi kalibrasyonu igin un referans numunesi
Chiller 250w Chiller 500w Referans Un
MIX-1005 Mixolab 200 yedek parca seti
MIX-1015 Mixolab 300 yedek parca seti E"
CHILLER Mixolab igin 250W sirkiilasyonlu sogutucu .

CHILLER F500 Mixolab igin 500W sirkiilasyonlu sogutucu

* Maksimum iki Un Karistirma Kabi (1ve 2 numarali) ve iki Hamur Kanstirma Kabi (3 ve 4 numarali) testin
kolaylastirimasina yardimci olabilir.
**Aninda Kivam testleri igin iki Hamur Karistirma Kabr kullanmak uygun olsa da, tam testler igin énerilmez.

OZELLIKLER

Analiz Olanaklari
Hamur Kiti
Karistirma Kaplari
Olgiiler (GxDxY)
Adirlik

Giris Glicl

Gurliltl Seviyesi
Sigorta

MiniPC Ozellikleri
Sogutma Sistemi
USBYye Veri Aktarimi
Yazdirilabilir Sonuglar
Yazilim Dilleri

Cevresel Hususlar

Mevzuata Uygunluk

JCABP

Un Karistirma Kabi Hamur Karistirma Kabi

Not: Mixolab 2001
Mixolab 300'e yiikseltmek

Mixolab 300 Yikseltme Kitiile
sorunsuz bir sekilde yapilabilir.

Mixolab 200 Mixolab 300
Un Un ve Hamur
Yok Var
Standart Standart ve Hamur

460 mm x 505 mm x 270 mm (18.11in x 19.88 in x 10.63 in) 460 mm x 505 mm x 375 mm (18.11in x 19.88 in x 14.76 in)
33kg(72.75 Ibs) 35kg(77.16 Ibs)
220/240 V 50-60 Hz 1000 W
<70dB
5%x20 T10A 250V
Windows 10 10T, Fansiz - 8 GB RAM; MixoPRO yazilimi 6nceden yliklenmis
Sogutucu (6nerilir/saglanmaz) veya su besleme sistemi
Uygun
MiniPClye harici bir yazici baglayarak (yazici dahil degildir)

Cince, Hirvatca, Cekce, ingilizce, Fransizca, Almanca, Yunanca, italyanca, Macarca, Lehge, Portekizce,
Rusca, Romence, Sirpca, Ispanyolca, Tlrkge, Ukraynaca

Yalnizca i¢ mekanda kullanim; Depolama sicakligi: -25°C ila + 55°C (-135°F ila +131°F);
Calisma sicakligi: 10°C ila 30°C (50°F ila 86°F); Nem: Kullanim RH <= %85;
Sogutma devresi suyu: Su sicakligi 15°C ve 20°C (59°F ila 68°F); Glig voltaji degisiklikleri: <+/- %10

EN 61010:2ye gdre kirlilik derecesi; EN 61010: II'ye gdre kurulum kategorisi (dalgalanma kategorisi)
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